
 

 

2021 年 10 月 28 日 

アンデルセングループ 広報室 

自然の実りを楽しむ 秋 

北欧の暮らしに学ぶ 秋 

広島アンデルセンの収穫祭 

～2021 年 11 月 1 日（月）～24 日（水）～ 

 

アンデルセングループの旗艦店 広島アンデルセン（所在地：広島市中区本通 7-1）は、

グループ内農場「アンデルセンファーム」で収穫したりんごをはじめ、実りの秋に感謝しな

がら、そのおいしさを楽しむ催事として、11 月 1 日（月）～24 日（水）「広島アンデルセ

ンの収穫祭」を開催します。 

 

 今年の収穫祭の主役は、りんご。広島県北広島町（旧 芸北町）にあるアンデルセンファ

ームで栽培している、「紅玉」「グラニースミス」「シナノゴールド」の 3 品種それぞれの特

徴を活かした、パン、焼菓子、ケーキ、料理が店内に揃います。 

 

 また、収穫祭に先行して、10 月 30 日（土）からは「北欧デザインマーケット」を開催。

デザイン性と機能性に優れ、日々の暮らしを心豊かにする北欧の家具や生活雑貨が 5F スカ

ンジナビアホールに集まります。期間中は毎日ミニセミナーを実施。デンマークデザインの

魅力や北欧の暮らしなど、暮らしを豊かにするヒントをさまざまなテーマでお伝えします。

（※詳細はリリース 3・4 枚目をご覧ください） 

 

広島アンデルセンの〝実りの秋″を、どうぞお楽しみください。 

 

 

 

アンデルセンファームのりんごづくり 
 
アンデルセンファームは、「土から食卓まで」のトータルストーリーの
もと、パンのある豊かな食卓に役立つことを目指し、2005 年に広島県北
広島町に開場。現在、ワインづくりのためのぶどう 5 品種 1,000 本、パ
ン・洋菓子づくりのためのりんご 3 品種 5,300 本を栽培しています。 
アンデルセンファームのりんごづくりのこだわりは、「新矮化（わいか）
栽培」という方法。ヨーロッパでは主流ながら、日本では 10％にもいた
っていない栽培法で、特徴はりんごの木をコンパクトに育てること。あ
まり枝も茂らないため、光が十分届き、光合成で得た養分を十分に、お
いしさがギュッと詰まったりんごに育ちます。 
9 月から今年の収穫も始まりました。大地の恵みに感謝しながら、 
一つ一つを大切に収穫しています。 
 

   

紅玉 
赤く小さめの紅玉はお菓子づく

りによく使われます。酸味が強い

のが特徴。 

グラニースミス 
日本での栽培は希少。酸味と香

りが強く、加熱することでさら

に香りが増すのが特徴。 

シナノゴールド 
果汁たっぷりでほどよい酸味の

黄色いりんご。柑橘のようなさわ

やかな風味が特徴。 

本リリースに関するお問い合わせは、株式会社アンデルセン・パン生活文化研究所 広報室まで 

〒730-0045 広島市中区鶴見町 2-19 ルーテル平和大通りビル Tel：082-240-9409 

※本リリースに記載の価格は、全て税込です。 

 



 

 

＜広島アンデルセンの収穫祭＞   ※詳細は、添付のリーフレットをご覧ください。 

 “りんご”でいっぱいにして、秋の食卓を楽しもう！ 

アンデルセンファームで収穫したりんごを使った商品を中心に、 

秋の食卓を彩る商品が店内に揃います。 

 

 

 

【11 月 6 日（土）、7 日（日） ＠１F 屋外ヒュッゲパーク】 

おいしさと実りがいっぱいのワークショップ＆セミナー 

 

セミナー① 生産者と語る、オリジナルワインとシードルのこだわり 

エグゼクティブソムリエ 貞森と、アンデルセンファームのスタッ

フによるスペシャルトーク。 

セミナー② ワインショップがお届けする、シードルの楽しみ方 

本場フランスのシードルの楽しみ方をソムリエ 沼田よりご紹介。 

◆日時：11 月 6 日（土）、7 日（日）  

各日 ①13：00～13：45  ②14：30～15：15 

◆参加費：各 1,400 円（テイスティング含む） 

 

【11 月 13 日（土） ＠５F スカンジナビアホール】 

高田ケラー有子さんと一緒にアートトリップ！ 

 

オンラインでデンマークを旅する、初のイベント。 

デンマーク在住のアーティスト 高田ケラー有子さんとつな

ぎ、デンマークの町や日常に溶け込むアートを紹介いただきな

がら、デンマークの心豊かな暮らしを体感しましょう。 

◆日時：11 月 13 日（土） 14：00～15：30 

◆参加費：2,500 円 

②  

①  

① グラニースミス×志／100g ￥220 
アンデルセンファームのぶどうでつくる赤ワイン

「志」とりんごを使い、大きく焼きあげました。 

店頭でお好みのサイズに切り分けて、販売します。 

② デニッシュスモークポーク／100g ￥432 
デンマーク産ポークをジンジャーソースで仕上げ

た一品。「グラニースミス×志」と一緒にどうぞ。 

③ ウォルドルフサラダ／100g ￥378 
りんご、チキン、セロリなどを自家製マヨネーズソ

ースであえた、りんごのシャキシャキ感がおいしい

サラダ 

④ 季節のデニッシュ（紅玉焼きりんご）￥378 
⑤ 芸北りんごのタルトタタン ￥540 

アンデルセンファームのシードル ￥2,530 

紅玉とシナノゴールドを使い、シャンパーニュと同じ瓶内発酵

の伝統的な製法により、一本一本丁寧に仕上げました。生き生き

とした泡立ちと、酸味を活かしたキリっとした味わい。冷やし

て、お食事と一緒にお楽しみください。 

他にも“実りの秋”を楽しむ 
イベントいろいろ！ 
旬のりんごの販売も！！ 

③  

②  

⑤ 

 

①  

④  



 

 

＜北欧デザインマーケット＞ 

期間：10 月 30 日（土）～11 月 3 日（水・祝） 

場所：５F スカンジナビアホール 

冬の寒さが厳しい北欧の人たちは家の中でここちよく快適に暮らすことが上手。そんな北

欧の暮らしの中で永く育まれ、愛されてきたアイテムが一堂に会するマーケットを新しく

なった広島アンデルセンで初開催します。デザイン、色づかい、機能性を兼ね備えた、家具、

オーディオ、照明、インテリア雑貨、時計、キッチン雑貨など…。暮らしを楽しく豊かにし

てくれるアイテムを見つけに、ぜひご来場ください。 

 

 

 

 

 

  

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bang＆Olufsen（バング＆オルフセン） 

革新的な技術と美しいデザインが多くの人を魅了し続けるオーディオメ

ーカーから、スピーカーやワイヤレスイヤホンなど 20 モデル 50 点以上

のアイテムが登場。 

CARL HANSEN＆SON（カール・ハンセン＆サン） 

1908 年から 100 年以上に渡り、クラフトマンシップに基づく質の高い

家具を作り続けるカール・ハンセン＆サン社から、ハンス J.ウェグナ

ーがデザインした CH24 （通称 Y チェア）をはじめ、椅子、テーブル

などのデニッシュデザインの名作が揃います。 

スタジオ・アーホイ（雑貨） 

ダグトーブ（薪ストーブ） ルイスポールセン（照明） 

Moiko（雑貨） 



 

 

 

 

北欧の暮らしに学ぶミニセミナー 
北欧デザインマーケットに出展いただく各ブランドの魅力や、作り手の想い、暮らしの

中での楽しみ方をお伝えするミニセミナーを会場内で、毎日開催します。（参加費 無料） 

【セミナー内容】 

TOMIYA 様による「バング＆オルフセンのある暮らし」 

カール・ハンセン＆サン様による「ハンス J.ウェグナーのデザイン」 

ルイスポールセン様による「北欧の灯り」 等 

＜取り扱いブランド 一覧＞ 

2021 年 10 月 30 日（土）～11 月 3 日（水・祝） 
５F スカンジナビアホール 


